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PROGETTO DI LEGGE

Normein materia di promozione di prodotti alimentari biologici etradizionali e
di divieto di somministrazione di prodotti contenenti organismi geneticamente
modificati nelle strutture di ristorazione pubblica collettiva

RELAZIONE

Il presente progetto di legge ha I'obiettivo di promuovere I'impiego di dimenti naturdi derivanti
ddle tecniche di produzione biologica e di consarvare le tradizioni culinarie ed i piati tipic
lombardi. Per raggiungere tale scopo, dl’articolo 3 del PdL, sono previsti dei contributi agli enti
pubblici che s impegnano ad utilizzare ndlle loro mense prodotti biologici e a preparare specidita
culinarie lombarde,

Nel contempo s propone di disncentivare il consumo di prodotti geneticamente modificati,
vilando la loro somminidrazione nele drutture di  rigorazione collettiva, come prevido
nell’articolo 2 dd presente PdL, con particolare attenzione per i luoghi dove sono ospitate le fasce
di popolazione piu arischio, qudi bambini, anziani e maati.

Questa decisione € motivata anche da fatto che, diversamente dai prodotti che S acquistano nei
punti vendita, che dovrebbero riportare in eichetta I'eventude contenuto di OGM, ndla
rigorazione collettiva non esste acuna posshilita di controllo per I'utente in merito dl’origine e d
contenuto degli dimenti.

La mancanza di riscontri scientifici certi e la carenza di verifiche sui rischi che potrebbero derivare
ddl’ utilizzo di prodotti trasgenici per I'uomo e per I'ambiente sollevano sempre pit perplessita in
divers amhiti ddla societa Anche a livelo comunitario, dopo la sottoscrizione del Protocollo di
Montrea del 24 - 28 Gennaio 2000, S € deciso di goplicare il principio di precauzione e il diritto ad
un consenso informato da parte de cittadini. Nell'attesa del’emanazione di norme dSatdi
oecifiche a riguardo, le amminidrazioni responsabili sono tenute ad un'attenta verifica degli
impatti conseguenti  al’ gpplicazione di nuove tecnologie, promuovendo tutti gli interventi necessari
a prevenire i rischi. Dovrebbero inoltre emanare precise direttive in forza delle qudi s
disncentiverebbero gli OGM qudora sussista 0 non venga scientificamente esclusa la possibilita di
danni dlasdute dell’uomo e dell’ ambiente,

Uno degli obiettivi principdi di questo Progetto di Legge € quelo di vaorizzare il patrimonio
gastronomico lombardo, promuovendo anche ndle mense pubbliche la somminisrazione ddle
specidita culinarie presenti nell’denco regionde del prodotti agrodimentari  tradiziondi. Alcuni
d questi piati sono indubbiamente legeti dla quditd de  prodotti agrodimentari e sono
caratterizzati da un forte grado di tipicita e tradizione.

La Regione promuove inoltre campagne informetive, come previso dal’aticolo 4, riguardanti
I dimentazone biologica e tradizionde.

Per queste ragioni € fondamentae che la Regione Lombardia s doti d piu preto di un quadro
giuridico di riferimento in campo dimentare, che dtre a sdvaguardare la qudita degli alimenti,
tutdli, vaorizzi e diffondail patrimonio aimentare lombardo.

ARTICOLATO

Articolo 1 — Finalita



La Regione, in atuazione ddl’aticolo 32, comma 1, dela Codituzione e ddl’aticolo 3
ddlo Satuto, tutda la sdute de cittadini quae fondamentde diritto ddl’individuo e ddla
collettivita

Vdorizza inoltre il proprio patrimonio gastronomico, secondo le indicazioni del’articolo 8
del Decreto Legidativo n. 173 del 30 Aprile 1998.

Per lefinditadi cui d precedente comma la Regione promuove
a) dli interventi necessari a prevenire i posshbili rischi dla sdute umana derivanti da
consumo di prodotti dimentari contenenti  organismi geneticamente  modificati,
vietandone il consumo nelle strutture pubbliche di ristorazione collettiva;

b) le azoni volte ad incentivare I'impiego di dimenti biologic e tradiziondi lombardi
nelle grutture pubbliche di ristorazione collettiva;

c) la redizzazione di campagne di senshilizzazione a sostegno de consumo di dimenti
biologidi, tipici e tradiziondi.
Articolo 2 — Divieto di somministrazione di prodotti contenenti O.G.M.

In rifeimento dle findita di cui dl’aticolo 1, 9§ vida la somminidrazione di  dimenti
contenenti  organismi - geneticamente  modificati ndle mense di tuti gli enti  pubblia

presenti nella Regione. Tde divieto viene edeso anche dle drutture di ristorazione
collegate a scuole di ogni ordine e grado, idtituti prescolagtici privati, ospeddi e case di
riposo e di cura privati. Non é consentita nemmeno la somminigtrazione di dimenti per

lacui lavorazione Sano utilizzati prodotti geneticamente modificati.

Gli enti che indicono gare d'gpdto per il savizio di rigorazione hanno I'obbligo di
prevedere nel rispettivi cgpitolati d'gppdto il divieto dl’utilizzo di prodotti geneticamente
modificati e di verificare il rispetto ddle indicazioni ddla presente legge da parte degli
aggiudicatari ddl’ gppalto. Tdi verifiche devono essere effettuate tramite la richiesta di
gpposita certificazione che attesti I assenza di organiami geneticamente modificati.

Gli aggiudicatari degli appdti per la rigorazione hanno I'obbligo di comunicare agli utenti
che ne facciano explicitarichiestala provenienza degli dimenti somminigirati.

Articolo 3—Misure a sostegno del consumo di alimenti biologici, tipici e
tradizionali

Hanno diritto ad ottenere contributi regiondi tutti quegli enti pubblici che ne capitolati
delle gare d'appdto per il servizio di rigtorazione prevedano che i prodotti dimentari
somminigrati  ddle rigoettive mense dano di tipo hiologico per una percentude non
inferiore d 70% su base giorndiera e che vengano sarviti dmeno per tre padti settimandi
piatti tipici lombardi.

La biologicita dei prodotti dimentari deve essere dtestata da agppodte certificazioni e
vautata in conformita dle digposzioni del regolamenti CEE n°2092/91, n°2099/91 e
n°1804/99.



Sono condderati piati tipic tutti quelli contenuti nell’éenco del prodotti  agrodimentari
tradiziondi della Regione Lombardia, gpprovato annudmente entro il 12 Aprile, secondo
le circolari dd Ministero delle Politiche Agricole e Forestai n. 10 dd 21 Dicembre 1999 e
n. 2 dd 24 Gennaio 2000. A Qquesti 9 aggiungono tutti i prodotti gia regidrati come
DOP (Denominazione d Origine Protetta) o IGP (Indicazione Geografica protetta).

| contributi di cui d precedente comma, fissati annuamente con ddiberazione di Giunta,
SoNo erogeti su base annua in rapporto a numero effettivo di pasti serviti. Sono concess
fino ad un massmo dd 70% delle spese aggiuntive rispetto a costo delo stesso menu
preparato utilizzando prodotti adimentari convenzionali. Per poter vautare I'incremento
totde de costi 9 faa riferimento dle offerte pervenute durante la gara ddla societa
agoiudicataria dd|’ appalto.

Il controllo su quanto previso d comma 1 & esarcitato in primis dagli enti pubblici che
danno in gedione il servizio di ridorazione, dtraverso la richieta di documentazione
comprovante la qudita e provenienza dei cibi.

Ne contraiti e nel capitolati d’'appato delle mense degli enti pubblici dovranno essere
previge norme che dabiliscano la risoluzione dd contrato desso a  seguito
ddl’ accertamento di violazione ddlle indicazioni d comma 1 ddl presente articolo.

Articolo 4 — Campagne di infor mazione ed educazione del cittadino

. Per il conseguimento ddle findita ddla presente legge, la Giunta Regionde organizza
campagne di informazione ed educazione dd dcittadino, volte a senshilizzare la cittadinanza
Ui posshili rischi derivanti dd consumo di prodotti contenenti  organismi - geneticamente
modificati e sull'importanza di  un'dimentazione corretta, secondo le  raccomandazioni
dell’ I1dtituto Nazionde della Nutrizione.

In occesone di questi incontri devono essere dtres illudrati | caretteri di tipicita della
cucinalombarda

. Saano inoltre organizzati cors di formazione rivolti agli operatori delle societa di
rigorazione, con l'intento di formarli e prepaali a comunicare anche agli utenti findi le
argomentazioni ala base della presente legge.



